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Zacapa présente

EL ALMA
 

la deuxième édition limitée de sa collection 

« Heavenly Cask »



Lorena dessine, facette après facette, le 

style complexe et parfaitement équilibré de 

Zacapa. En transportant son chai à 2 300 

mètres d’altitude au-dessus des nuages 

elle a trouvé les conditions idéales pour 

son élevage dynamique. Processus où des 

rhums d’âges et de profils différents sont 

vieillis dans une succession de 4 fûts piliers.

Une collection qui dévoile toutes les facettes de Zacapa 23, la 
référence phare de Zacapa

Cette nouvelle édition met en lumière les rejuvenated cask : ces ex-fûts de bourbon dont 

le boisé s’est atténué sont exposés à une flamme brûlante pénétrant le bois en profondeur 

afin d’en raviver les attributs du bois et l’essence de la nature.

El Alma, la 2e référence de cette collection, est un mélange de rhums âgés d’au moins 6 

ans. Elle dévoile des saveurs riches et énigmatiques : un nez profond avec des notes de 

noix grillées, de bois, de vanille, de caramel, de cannelle, d’érable et de noix de muscade. 

Puis il est possible de découvrir en bouche un soupçon d’amandes grillées, de cannelle et 

de caramel doux.

El Alma dévoile l’âme de Zacapa 23

Zacapa Heavenly Cask présente 

En  2021  Lorena Vasquez, maître de chai de Zacapa, a lancé une nouvelle collection : Heavenly 

Cask. Dévoilée au cours de quatre années consécutives, cette collection rend hommage à 

chacun des quatre piliers du «  Sistema Solera  », processus de vieillissement de Zacapa 23.

EL ALMA 

Ayant remarqué l’importance du dernier fût 

sur le style du rhum  Lorena a pris le parti, pour 

Heavenly Cask,  d’accorder à chaque référence 

un an de vieillissement supplémentaire dans 

le fût auquel elle souhaitait rendre hommage. 



Un cadeau d’exception, pour les amateurs de rhum

Zacapa « El Alma » est le cadeau parfait pour les amateurs et les collectionneurs de rhums Super 

Premium et pour ceux qui veulent découvrir un rhum Guatémaltèque rare autour de moments de 

dégustation intimistes, d’une gourmandise et d’une délicatesse uniques.

Les hauts plateaux d’Amérique 
Latine sont la terre mère de deux 
créations délicates : le café et 
Zacapa. 

Ces deux liquides puisent leurs 
origines dans ces terroirs ensoleillés 
et riches en nutriments. 

La terre humide qui s’y trouve est 
idéale pour la récolte des fèves 
de café qui, une fois séchées et 
torréfiées, revêtissent la même 
profondeur et intensité d’arôme 
que notre rhum El Alma. 

Ces produits d’exception sont tous 
deux fabriqués avec passion, soin 
et technicité. Les fûts torréfiés 
utilisés pour la finition d’El Alma 
en font une référence unique qui, 
à l’instar du café, est magnifiée par 
l’énergie du feu. 

A la fin du repas, durant un moment 
intimiste et d’une délicatesse unique, 
une union prodigieuse s’opère lorsque 
Zacapa El Alma et le café sont 
associés : dégustés côte à côte ou 
ensemble, ils ont tous deux leur place 
pour prolonger cet instant. 

Un liquide unique à découvrir autour d’un café 



avec

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

mcanet@mhdfrance.fr 
06 37 07 41 43

Maud Canet 
Responsable Communication Zacapa

CONTACT PRESSE MHD FRANCE

Le rhum Zacapa provenant du Guatemala, appartient à la catégorie des 
rhums de grande qualité, par le choix des matières premières d’exception 
avec lesquelles il est fabriqué. Zacapa est taillé par le travail et le savoir-faire 
humain de Lorena Vasquez. Elle compose chaque note du style Zacapa en 
faisant vieillir le rhum dans différents types de fûts auparavant utilisés pour 
contenir d’autres liquides. C’est un processus de fabrication unique appelé
« Sistema Solera ». L’art du vieillissement s’accomplit dans les hauts plateaux du 
Guatemala, à 2300 mètres au-dessus du niveau de la mer. À cette altitude, les 
conditions sont idéales pour donner le temps au rhum de vieillir délicatement. 

A PROPOS DE ZACAPA

Prix de vente conseillé : 80€
Distribué à la Grande Epicerie de Paris, 

à la Maison du Whisky et chez une 
séléction de cavistes partout en France.


